SI CONFERMA COME VARIETA AUTOCTONA LOCALE

Il caso Groppello della Val di Non
chiarito con le analisi del DNA

Grazie al confronto di marcatori microsatelliti & stata ri-
solta la confusione tra aleuni Groppelli diffusi nel Brescia-
no e il Groppello coltivato in Val di Non, che risulta essere
un vitigno con profilo genetico caratteristico differente

Laura Costantini, Italo Roncador, M. Stella Grando

Il nome «Groppellos & stato attribui-
to — in forma storicamente documen-
tata a partire dal XVI secolo - a vitigni
molto dissimili tra loro, aventi in co-
mune il grappolo compatto, di forma
cilindro-conica con ali poro o per
nienie pronunciate, e gli aci-
ni serrati.

L'etimologia di tale termi-
ne sembra derivare da
«grop» o «gropo» che, in dia-
letto veneto, significa appun-
Lo nodo,

In passato i Groppelli era-
no coltivati soprattutto in
Veneto (Vicenza, Verona,
Treviso), in Trentino (Val di
Non) e in Lombardia (Bre-
scia e Bergamo). Essi sono
stali perd progressivamente
sostituiti da vitigni maggior-
mente apprezzati. Cionono-
stante, in Trentino - dove il
Groppello (foto 1) & ancora
presente in pochi appezza-
menti della Val di Non loea-
lizzati sulla cosiddetta «Ter-
za Spondas, presso i comuni
di Cagnd, Hevd e Romallo
(fofo 2) — si & potuto assiste-
re negli ultimi anni a un ri-
sveglio di interesse nei suoi
confronti.

Tale attenzione si & mani-
festala con varie iniziative,
tra le quali possono essere
vitate, a tilolo di esempio: la
costituzione dell’'associazio-
ne «Amici del Groppello», la
realizzazione di diversi in-
contri, in cui & emersa — an-
che a livello istituzionale — la
volonta di valorizzare questa
coltivazione e 1'attivazione
da parte dellTstituto agrario
di San Michele all’Adige di
un progetto che si inserisce
nel programma nazionale
per la tutela della biodiver-
sita, finalizzato alla salva-

guardia del «Groppello della Val di
Nons,

Questo interesse & giustificato dal
faito che il Groppello noneso rappre-
senta verosimilmente una delle poche
varieta autoctone locali.

Foto 1 - Groppello di Reva

Per molti anni in Trentino esso ha in-
fluenzato positivamenie 'economia
della «Terza Spondas, soprattutio tra la
fine del 1800 ¢ I'inizio del 1900. Fino al
termine della I Guerra mondiale l1a Val
di Non ha costituite un'importante zo-
na vilicola dell' Impero austro-ungarico
e il suo vitigno principale era rappre-
sentato appunto dal Groppello, A parti-
re dagli anni 20 vari fattori hanno de-
terminato il progressivo abbandono di
questa coltura: le crittogame, la fillos-
sera, il passaggio della regione all'Tta-
lia, la formazione del lago di Santa Giu-
stina in seguito alla costru-
zione dell'omonima diga. Il
crescente sviluppo della frut-
ticoltura negli ultimi 20 anni
ha fissato ulteriormente la
contrazione della coltura viti-
cola. Di conseguenza, la pro-
duzione di Groppello ha subi-
to un calo drastico, passando
dai 47.000 hL degli anni 1910-
1914 ai 400 hlL del 2000 (tre
quarti dei quali ottenuti a
Revo).

Al momento attuale il
Groppello della Val di Non
non & una varietd autorizzata
per la trasformazione ma so-
no in corso le procedure per
ottenerne 'iscrizione al Re-
gistro nazionale delle varieta
di vite, nel quale gia figurano
altri Groppelli: il Groppello
di Mocasina, il Groppello
gentile e quello di S, Stefano.

Nel tempo, i vari Groppelli
sono stati identificati in base
alle loro caratteristiche fe-
notipiche, acquistando in
molti casi nomi variahili a
seconda della regione geo-
grafica di coltivazione. Cid
ha creato, come si pud facil-
mente immaginare, una cer-
ta confusione.

I casi che abbiamo giudi-
cato pin interessante chiari-
re in questo lavoro rignarda-
no, da una parte, il Groppel-
lo di 8. Stefano, ritenuto da
alcuni autori coincidente
con il Groppello della Val di
Non e da altri con quello di
Mocasina (foto 3), dall’altra,
il Groppello gentile e il Grop-
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pellone, che rappresentano presumi-
bilmente la stessa varieté.

[ Groppelli sopracitati sono stati,
quindi, sottopoest ad analisi molecola-
re, allo scopo di definirne le recipro-
che relazioni.

Un approceio di questo tipo, basato
sull’'analisi del DNA, permette di ofte-
nere un profilo genetico unico del ma-
teriale in esame, se questo & derivato
da semi diversi, che pud essere utiliz-
zato per lidentificazione specifica. Lo
stesso risultato non pud essere assicu-
rato dai tradizionali approcci descritti-
vi delle eultivar basati su ampelografia
e ampelometria che, fondandosi sul-
I'osservazione di caratteri fenotipici,
possono essere influenzati da fattori
ambientali, di sviluppo e dalla sogget-
tivita dell’analisi.

Tra le teeniche che utilizzano mar-
catori del DNA per la caratterizzazio-
ne varietale e la definizione di relazio-
ni genetiche tra i vitigni, la pin infor-
mativa si basa sui marcatori moleco-
lari microsatelliti. Si tratia di sequen-
ze di DNA genomico ripetute in tan-
dem di lunghezza variabile (aventi
unité ripetitive lunghe da 1 a 4 nu-
cleotidi), che possono essere analiz-
zate mediante I'amplificazione via
PCR (Polimerase Chain Reaction -
reazione a catena della polimérasi)
utilizzando primers specifieci per le re-
gioni fiancheggianti.

I microsatelliti presentano alcune
caratteristiche che li rendono stru-
menti potenti nell'identificazione va-
rietale, oltre che in altre applicazioni
quali la determinazione di relazioni
genetiche, gli studi di popolazione e
la mappatura genetica: I'elevato poli-
morfismo, la locus-specificita, la sta-
bilitd somatica, U'eredita di tipo co-
dominante, la distribuzione casuale
e frequente nel genoma. Il ricorso al-
I'analisi dei marcatori microsatelliti
per un'accurata caratterizzazione
delle varieta di vite & sempre pit dif-
fuso. Esso & giustificato — come vari
studi hanno dimostrato — dalla loro
riproducibiliti, dall’elevato potere
discriminante che li rende capaci di
distinguere in modo non ambiguo se-
menzali molto simili, dalla sempli-
cita e rapidita dell’analisi nonché
dalla possibilita di scambiare se-
quenze e risultati.

Materiali e metodi

I ventidue campioni di Groppelllq
che sono stati sottoposti ad analisi
molecolare vengono riportati in tabel-

la 1. Essi provengono da vigneti loca-

lizzati in Trentino (Val di Non) e nel
bresciano (Valtenesi).

In tutti i casi, eccetto quello del
Groppello di Mocasina, il materiale da
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Foto 2 - Vigneti di
Rewd, verso il ponte

Tabella 1 - Campioni analizzati

Castelaz Varietd Provenienza l Sigla
Groppello diRevd  Revd - Val di Non GRA 2,3,4, 6, 10,13, 14,
analizzare & stato  (dellaVal di "“'l 15,16, 17, 22, 27; GB1, GB2

prelevato da pin
individui apparte-
nenti  putativa-
mente alla stessa
varieta, coltivati
in diverse aziende
o di diversa eta.

L'estrazione del
DNA dai 22 cam-
pioni é stata effettuata seguendo il
protocollo messo a punto da Doyle e
Doyle (19907, con le modifiche appor-
tate da Steenkamp el al. (1994). I con-
fronto tra i campioni & stato eseguito
su nove loci microsatelliti:

In questo modo, & stata assegnata a
ogni individuo la taglia degli alleli am-
plificati a ogni locus microsatellite, va-
le a dire la lunghezza espressa in paia
di basi (bp). Il confronto dei profili ge-
netici (genotipi) dei vari individui ai
nove loci microsatelliti esaminati in
questo studio ha permesso di eviden-
zlare i casi di identita e di valutare pos-
sibili relazioni genetiche tra i campio-
ni risultati diversi.

Groppello gentile
Groppello gentile

Groppellone
Groppellone

Risultati e discussione

La bibliografia relativa ai Groppelli &
piuttosto vasta.

La fonte italiana pii antica & rappre-
sentata dal bresciano Agostino Gallo
(15607, che & stato il primo a citare le
uve «Groppelles, includendo in questo
gruppo anche uve bianche.

Groppello di Mocasina Anenda:mmnmﬁ Valtenes!
Groppello di 5. Stefana Istituito Sper. Vitic. Conegliano G5 1
Groppello di 5. Stefano. Azienda Comincioli - Valtenesi G52
-~ Azienda Franzoni - Valtenesi
Azienda Fasini, Valtenesi

- Azienda Pasini, Valtenesi
Azienda Comincioli, Valtenesi  GPY, GP2

F.15 V.4

F1, V.4

(origine Vivai Coop. Rausceds) F. 4, V.3
F13\v.2

Le notizie successive vengono for-
nite da Andrea Bacci (fine XV seco-
lo), il quale fa riferimento a un Grop-
pello diffuso nel bresciano, simile per
la compattezza del grappolo alle «Pi-
gnolew, che dava un vino gradevole e
potente esportato dentro otr in Ger-
manis.

Numerose sono le successive cita-
zioni sui Groppelli che risalgono so-
prattutto al XIX secolo.

Il lavoro pit significativo &, comun-
que, quello realizzato da Italo Cosmo e
Fabio Sardi sul Groppello di 8. Stefano
e sul Groppello gentile che & stato
pubblicato nel 1864, all'interno del 111
volume sui «Principali vitigni da vino
coltivati in [talia», a cura del Ministero
dell'agrieoltura e foreste.

In questo testo sono presenti, olire
alle schede descrittive dei due vitigni,
alcune citazioni bibliografiche (tra
cui anche quelle di Gallo e Bacci) e
considerazioni sui vari Groppelli,
compresi quello della Val di Non e il
Groppellone.

Prima di presentare i risultati dell’a-



METODOLOGIA

Analisi dei marcatori del Dna

1 ventidue campionl sono stati con-
frontati ai seguenti nove loct MICrosa-
telliti: VV52 (Thomas e Scotl, 1993),
VVMDS, VWMDT (Bowers ef al., 1996),
VVMD25, VWMD2T, VWMDES, ¥YVMUEL
(Bowers et af., 1008), ssrVriAGoL e
ssrVrdAGTH (Sefc el al., 1949).

La mix per la reazione di PCR era
costitnita da circa 100 ng di DNA ge-
nomico, 1.5 mM di MgClL, {LmM con i
primers YVWMD25, VVMD28 e VV-
MD21), 100 pM di ogni dANTP, 0,2 pM
di ogni primer e, infine, 0,5 U di Taq
DNA polimerasi (Bioline). Uno dei
primers di ogni coppia era marcalo
in modo fluorescente con fosforami-
diti (HEX, 6-FAM e TET, Abi Prism).

e reazioni di PCR sono state effet-
tuate usandn dne tipi di termociclato-
re: Gene Amp PCR System 9600
(Perkin Rlmar) o T3 Thermocyeler
(Biometra). In entramhi i casi le con-
dizioni di reazione erann le seguenti:
5 minuti di denaturazione a 95 “C, 30

Foto 3 - Confronta tra qli apici del Groppello di Revé e quello di Mocasina

cieli di denaturazione (45 secondi a
94 *C), annealing (30 secondi a 50 °C),
estenslone (1 minuto e 30 secondi a
72 *C) in presenza dei priners YVS2,
VVMDA, VYMDT, VWMD2T7, ssrvre-
ZAGHZ & ssrVIZAGTY e 36 vieli di de-
naturazione (45 secondi a 84 "C), an-
nealing (45 secondi a 56 *C), estensio-
ne {1 minute a 72 °C) In presenza dei
primers \VMD25, VVMD2ZS e
VVMDE1: 7 minut finali di estensione
aTdre.

L'avvenuta amplificazione & stata
verificata correndo G pL di prodotio
PCR su gel di agarosio all'L,5%,; suc-
cessivamente colorato con bromuro
di etidio.

I frammenti di DNA sono stali poi
sottoposti ed analisi in elettroforesi
capillare, utilizzando il sequenziaio-
re genetico automatico ABI Prism
310 con il software GeneScan (2.1),
il polimero POP-4 e lo standard in-
terno TAMRBA.

nalisi molecolare da noi effeftnata, ri-
portiamo qui di segnito aleuni passi
tratti dal lavoro di Cosma & Sardi per
dare un'idea della confusione genera-
ta dall’attribuzione di numerosi nomi
diversi al Groppello.

«Questo Groppello della Val di Non
& comungue risultato lo stesso che
solto il nome di Groppello di S. Stefa-
no & ritrova in provineia di Breseia.

Un competente teenico del luogo, il
prof. Ricchini, che per molti anni
opere nella zona di Salo, parla infatti
di un Groppello nero: vitigno fonda-
mentale deélla Valtenesi, del quale se
ne distinguono due tipi, uno chiamato
Groppello gentile (in dialetto anche
“linu” oppure Groppello moliner per
1l colore pit chiao dei suoi tralci) e
I'altro Groppellone, che sarebbe il pin
diffuso perché il pii rustico. Dai ca-
ratterl ampelogralici che il Marzotto
riporia, questo Groppellone non sa-
rebbe altro che una modilicasione
ambientale del Groppello della Val di
Non, nel bresciano divenuio a un cer-
to momento Groppello di S, Stelano.
ki poiché dai nostri rilievi in situ il
Groppellone sarebbe invece risuliato
una moditicazione del Groppello gen-
tile non si esclude che si sia creata
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Tahella 2 - Genotipi dei campioni in esame ai loci microsatelli

indicati

Loci microsatelliti (')

col tempo una certa confusione, per
cui certi viticoltori ehiamano Grop-
pello gentile quello che altri chiama-
no invece Groppello di S. Stefano e vi-
Ceversas.

I risultati da noi ottenuti vengono ri-
portati in tabella 2, sotto forma di lun-
ghezza in paia di basi degli alleli indi-
viduati ai diversi loci per i campioni
analizzati.

Essi rappresentano, come e gia stato
detto, il profilo genetico di ogni cam-
pione, in corrispondenza delle regioni
microsatelliti indagate.

Questi dati 1 hanno permesso di
formulare le seguenti considerazioni
relativamente alla similarita genetica
tra i campioni analizzati.

m Tutti i campioni provenienti dalla
Val di Non (Revd), indicati come GR-
R e GB, presentano lo stesso profilo
caratteristico di marcatori molecola-
ri, che li distingue dalle altre acces-
sioni analizzate. Essi possono quindi
essere considerati individui apparte-
nenti alla stessa varieth. Risulta per-
cid opportuna l'attivita di selezione
clonale gia avviata su quesio materia-
le che possiamo chiamare Groppello
di Revo.

m Il Groppello gentile (F. 1, V. 4 e F. 4,
V. 3) e il Groppellone (F. 13, V. 2; GP1
e GP2) costituiscono un'unica varieti.
L'identitd dei loro profili dimostra 'o-
rigine del materiale dallo stesso seme.
Le due tipologie potrebbero dipendere
da influenze delle diverse aree di colti-
vazione o essere imputate all’esistenza
di diversi cloni.

Lo stesso risultato & riportato an-
che in Villa ef al. (1997) e in Scienza
et al. (1999), dove vengono forniti per
il Groppello gentile {vale a dire la va-
rietd iscritta al Registro nazionale
delle varieta di vite) i seguenti sinoni-
mi: Groppello comune, Groppello fi-
ne per la tipologia a grappolo piccolo
e Groppellone per quella a grappolo
grande.

Questa varieth non mosira una stret-
ta parentela con il Groppello di Revo,
dal momento che risultano condivisi
solo T alleli su 18 (38,9%).

m [l Groppello di Mocasina (F, 15, V. 4)
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coincide con il Groppello di 5. Stefa-
no. Anche in questo caso il risultato da
noi ottenuto & in accordo con quanto
riportato in Villa ef al. (1997) e Scienza
et al, (1999), dove il Groppello di S.
Stefano e il Groppello moliner vengo-
no citati come sinonimi del Groppello
di Mocasina. Il termine «moliners (che
significa mugnaio, quindi infarinato,
imbiancato) fa riferimento alla tomen-
tosita dell’apice e della pagina inferio-
re della foglia che contraddistingue il
Groppello di Mocasina dal Groppello,
gentile/Groppellone.

I1 Groppello di Mocasina ha degli al-
leli in comune sia con il Groppello di
Revi (5/18) che con il Groppello genti-
le/Groppellone (12/18). Questi valori
possono essere tradofti per tale va-
rieti in una bassa similarita genetica
con il Groppello di Revo (27,8%) e
maggiore con il Groppello genti-
le/Groppellone (66, 7%).

Cosmo e Sardi (1964) suggerivano,
invece, la corrispondenza tra il Grop-
pello di 8. Stefano e il Groppello del-
1a Val di Non. Rifacendosi a questi au-
tori Giovannini {2000) ha ipotizzato
che il Groppello di Revo sia stato
esportato dalla Val di Non alla Lom-
bardia e che lo stesso nome Groppel-
lo di 5. Stefano potesse essere legato
alla Val di Non (le chiese di Revo e
Cloz sono, infatti, dedicate a S. Stefa-
no; la campana maggiore della chiesa
di Reva & chiamata «stefanax» e, infi-
ne, uno dei rioni di Cloz & detto di
5. Stefano).

L'incongruenza delle ipotesi riporta-
te non dovrebbe, pero, sorprendere se
si considera che 1 nostri risultati, come
quelli di Villa et al. (1997) e a differen-
za, invece, delle considerazioni fatte
da Cosmo e Sardi (1964}, sono suppor-
tati da dati molecolari.

E possibile fare, a questo punto, an-
cora aleune considerazioni relativa-
mente all'origine delle varieti analiz-
zate in questo lavoro:

m in Val di Non sono presenti viti ap-
partenenti alla varieta Groppello genti-
le. Va, comunque, detto che vi sono
giunte dalla Lombardia per errore, in
quanto acquistate come Groppello. Il

Groppello gentile & attualmente colti-
vato nella zona del bresciano, cosi co-
me il Groppello di Mocasina. Entrambi
vengono utilizzati per produrre il vino
doe Garda classico. Essi sono annove-
rafi tra i vitigni antichi della Lombardia
(Villa ef al., 1997, Scienza et al., 1999);

m il Groppello di Revd rappresenta ve-
rosimilmente una varieta antoctona
della Val di Non. Questo incoraggia il
creéscente interesse di cui é stato fatto
oggetto negli ultimi tempi e pud costi-
tuire uno stimolo alla salvagnardia e
alla valorizzazione di tale risorsa che
tendenzialmente rischia di andare
persa.

L'auspicato ampliamento dell'at-
tuale produzione di guesto vitigno
ben si inserisee, inoltre, in un pro-
gramma volto a diversificare le pro-
duzioni agricole della «Terza Spon-
da» della Val di Non, promuovendone
allo stesso tempo lo sviluppo agrituri-
stico e turistico.

Conclusioni

Il presente lavoro ha inteso chiarire
le relazioni genetiche tra alcuni Grop-

pelli diffusi nel bresciano e il Groppel- |

lo coltivato in Val di Non (Trentino).

Attraverso il confronto dei profili

di marcatori del DNA, il Groppellone
& stato confermato un sinonimo del-
la varieta Groppello gentile, E inoltre
emerso che il Groppello di Mocasina
e quello di S. Stefano rappresentano
la stessa varieta, pur essendo iscritti
separatamente al Registro nazionale
delle varieta di vite e che il Groppel-
lo di Revo (Val di Non) & un vitigno
con un profilo genetico caratteristi-
co, differente dagli altri Groppelli
esaminati.
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